Spravna teplota masa

pri peceni na steak, roastbeef apod. folik to ma byt pri pouziti teploméru...

Pecen je trochu véda a kazdy védec by mél mit teplomer. Teplomeér na zjisténi vnitimd teploty masa
pri pecend. fidyz uz jste védec - kuchar a mate teplomer, tak my vam poradime idedlni teploty pro

rizné druhy masa. Dobrou chut.

‘Veprové maso (peceng)
‘Vepiové maso (trhané)

‘Drubezi maso (kureci, ki)

‘Ryby (turak, losos)
‘Ryby (treskovite)
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Zviratka z ofechu

Potreby
* Skorapky z ofech(l, arasidy
e Filc nebo papir
* Barvy

* Lepidlo

o NUZky

Skorapky ofech si pfimo Fikaji o to, abyste z nich néco vyrobili. Prace
s nimi je jednoducha, takZe skvélého vysledku dosahnou i méné zruéné
déti. Jako ukazku jsme pfipravili roztomilou mysku.
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Pfipravte si zakladnf potreby, Na skorapku prilepte ouska... ... a ocasek.
skorapku, z filcu nebo papiru

vystrizena ouska a jako

ocasek vam poslouzi kousek

provazku. Skorapku muizete

natrit barvou nebo ji nechat

v pfirodnim odstinu.

e

Domalujte ocicka a fousky
a myska je hotova.

Je to skutecné jednoduché. Stejnym postupem mizete
vytvorit nepreberné mnozstvi zviratek.
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