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POTREBUJEME:

* bila vejce
* hrnec
* slupky z asi 10 cibuli, vodu, sUl, ocet

* silonové puncochy

* listecky, kvéty apod.
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POSTUP:

U Do hrnce dame slupky z cibuli, trochu soli a octa
a pfivedeme k varu.

2) Vejce dukladné odmastime a ozdobime je listecky.
Opatrné je umistime do ustfizené silonové punco-
chy a pevné zavazeme na obou koncich tak, aby
dekorace drzela na misté.

3) Vejce vlozime do vrouci vody s cibulovymi slupkami
a dbame na to, aby byla cela ponofena a nedotykala se,
vafime cca 10 minut.V nalevu je nechdme vychladnout.

bf) Obarvena vejce opatrné vyjmeme z punc¢och a nechame
zaschnout. Pro vétsi lesk je mizeme lehce pretfit tukem.



